UNSERE AUSWAHL



Saisonale Angebote kinnep sie
gerne anfragen, Schreiben Sie
eine Mail an info@dumans, de

oder rufen Sie uns an unfer
(05241) 601 47 50,




Partyservice

GUTES ESSEN MUSS MAN
LUBEREITEN KONNEN...

...ODER ZUBEREITEN LASSEN!

Eine hervorragende Adresse fiir

den Gaumen ist dabei Dumans, die
Caterings von kleinen Familienfeiern
bis hin zu GroBveranstalfungen mit
mehreren hundert Gasten anbietet.
Dabei wird immer auf hdchste Qualitdt
zu fairen Preisen geachfet. Die Auswahl
erstreckt sich von mediterranen
Speisen, orientalischen Kostlichkeiten

bis hin zu gufer, traditioneller
deutscher Kiiche. Hierzu werden

nur erstklassige Lebensmittel von
regionalen Lieferanten und Biohdfen
verwendet. Der Service bietet bei allen
Cateringformen, sei es eine Hochzeit,
eine Firmenfeier oder eine Messe,

ein Rundum-Sorglos-Paket an, frei
nach dem Firmenmotto ,Von Antipasti

bis zum Zelt”, unabhéngig davon, wo

in NRW Sie lhre Feier veranstalten
mdchten. Auf Grund der langjahrigen
Erfahrung und der hervorragenden
Referenzen, kdnnen die Kunden sich auf
einen reibungslosen Ablauf verlassen
und sich stressfrei und entspannt lhrer
Feier widmen, egal ob zu Hause oder
im Festsaal.



2 Scheiben
Rinderbraten

Rahmsauce
Gemiise
Kartoffeln oder Reis
Sauce Hollandaise

Rinderbraten

Hahnchenbrustfilet
natur oder paniert

Gemiise
Kartoffeln oder Reis

Knusprige
Hahnchenkeule
Reis

Salatheilage

Knusprige
Hahnchenkeule
Frisches Brot

Salatheilage




Hahnchenbrustfilet
Lamm- & Rinderhackspief
Reis
Grillgemiise
Tzatziki

Scharfer Paprikadip

2 Scharfe Frikadellen
orientalischer Art

Hahnchenbrustfilet
Reis
Grillgemiise
Tratziki
Scharfer Paprikadip

Lammkofelett
Hahnchenbrustfilet

Lamm- & RinderhackspieB

Reis | Grillgemiise
Tratziki | Scharfer Paprikadip
Beilagensalat

Rindergulasch
Kartoffeln oder Reis




Hahnchenbrustfilet
paniert oder natur

Gemiise
Kartoffeln oder Reis

Ev_&-_
B oy

Hahnchenbrustfilet
paniert oder natur

Champignon-Rahmsauce

Hahnchen- o. Putenbrustfilet
paniert oder natur

— Gemiiserahmsauce
ii

. Kartoffeln oder Reis
Kartoffeln oder Reis

Hahnchenbrustfilet natur
Rahmsauce
Gemiise
Kartoffeln oder Reis




Griine oder weiBle Bohnen

Hahnchenbrustfilet natur . . in Tomatensauce
Hahnchenbrustfilet natur . .
Rahmsauce . Spétzle oder Nudeln Bulgur oder Reis
; ) Gemiiserahmsauce )
Mediterranes Gemiise . Gefliigelgeschnetzeltes
Kartoffeln oder Reis

Kartoffeln oder Reis




BUCHEN SIE FOLGENDE
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NICHT GENUG?

HIER FINDEN SIE WEITERE
SPEISEN & VORSCHLAGE

FINGERFOODS/SNACKS

Borek
Zigarrenrdlichen versch. defiillt
Gebacken im Blech versch. defiillt

(anapés
Baguettescheiben reichhaltig belegt

Friihstiick
Halbe belegte Brotchen (garnierf)
Brunch- & Friihstiickshiiffet

Spiefichen
Oliven-Parmaschinken
Grissini-Parmaschinken
Tomate-Mozzarella

Antipasti
Trockentomate-Mozzarella
Hahnchenbrust siiB-pikant
Rinderfilet Teryaki
Hackballchen-Olive
Hackballchen-Tomate
Melone-Schinken
Feige-Schinken

Bullets

Datteln im Speckmantel
Gefiillte Peperoni

Gefillte Tomaten

Mini-Pizza

Mini-Lahmacun

Wrap

Spargelrolichen mit Schinken
Roastbeefrdlichen mit Rucola

KALT/WARM BUFFETS

Salate

Bunte jahreszeitliche Blattsalate
mif Hausdressing

Rucolasalat mit Pinienkernen
und Parmesan

Feldsalat mit Feigen und Kernen
Gemisestifte mit Krauterschmand
Tomate-Mozzarella mit Pesto
Bauernsalat ,,Duman’s”
Gurkensalat mit Schmand oder normal
Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Kartoffelsalat , Westfalisch”
Kartoffelsalat , Mediterrane”
Nudelsalat , Klassisch”
Nudelsalat , Mediterran”
Rotkohlsalat

WeiBkohlsalat

Waldorfsalat

Karottensalat mit Apfel oder nafur

Kalte Platten
Buntes mariniertes Anfipasti-Gemiise

Tomate-Mozzarella
mit frischem Basilikum

Vitello Tonnato
Melone mit Schinken

Schinkenplatte mit Siilze
und Essig-Gemiise

Schinkenplatte , Mediterran”

Roastbeef mit hausgemachter
Remoulade

Gerducherter und gebeizter Lachs
Honigsenf-Dillsauce

Gerducherte Forelle mit
Sahnemeerrettich

Gemischte Fischplatte

Knoblauchgarnelen aus der Melone

Kaltschalen
Gurkenkaltschale mit Minze
Gazpacho Andaluz

Melonenkaltschale mit Ingwer
und Mango



SUPPEN

Rinderkraftbriihe
Perlhuhnessenz
Tomatenessenz
Waldpilzessenz

Minestrone

WeiBe Tomatencremesuppe
Tomatencremesuppe
Linsensuppe

Steckriibensuppe mit Curry und Vanille
Selleriesuppe mit Vanille
Lauchcremesuppe
Kiirbiscremesuppe mit Orange
SiiBkartoffelsuppe
Kartoffel-Lauchsuppe
Brokkolisuppe

Gemiisesuppe

SUPPENEINLAGEN
Partysuppen
Gyrossuppe
Gulaschsuppe
Hack-Lauchsuppe

Lammsuppe mit Rahm

FISCH

Gebratenes Doradenfilet
mit Tomatenrahmsauce

GarnelenspieBe mit Knoblauchdl
Geddmpfter Lachs mit Safransauce
Lander mit Senfsauce
Fischvariafion

Lachs in der Folie gegart
mit frischen Krautern

Paella mit Fisch und Muscheln
aus der Pfanne

Paniertes Fischfilet (z.B. Seelachs)

RIND

Schmorbraten mit Rotweinsauce

Gesottener Tafelspitz mit Zwiebelsauce

Rinderroulade ,, Klassisch”
in eigener Sauce

Rinderfilet mit Rosmarinsauce

Krduterroastbeef mit Portweinschalotten

Filetspitzen mit Pilzen und
Friihlingslauch

Hackbraten versch. gefilllt
Rindergulasch

Bifteki gefiillt mit Fefakdse
Adana-Spiefie

Kofte

KALB
Wienerschitzel mit Garnitur
Steaks mit geschmorten Zwiebeln

Roulade gefiillt mit Kése auf
Tomatensauce

Kalbs Geschnetzeltes mit Gemiise

Kalbsleber mit Schmorzwiebeln

LAMM
Lammhaxen mit Krdutersauce

Lammkarree mit Knoblauch
und Rosmarin

Lammbraten mit Thymian-Zwiebelsauce

Fleisch-SpieBe

SCHWEIN

Senfmarinierter Nackenbraten
Altbiersauce

Schweinelenden mit Tomate
und Mozzarella

Schweinefilet mit Pilzen
und Kraufersauce

Kassler Braten mit Schmorzwiebeln
und Sauce

Filetgeschnetzeltes mit Lauch
und Gemiise

Schnitzel mit Sauce
Bifteki mit Fetakdse
Gyros

Spanferkelriicken mit Honigbeize



GEFLUGEL
Héahnchenbrust mit Krauterkruste
Poularden Brust mit Orangenpfeffer

Geschmorte Hahnchenkeule
mit Honig-Balsamsauce

Panierte Hahnchenschnitzel mit Sauce
Panierte Hahnchenschnitzel Hawaii
Hahnchenbrust gefiillt mit Sauce
Putenrollbraten mit Sauce
Putenschnitzel mit Sauce
Putengulasch

Entenkeulen mit Orangensauce
Entenbrust mit Sesam und Honig

WILD
Wildschweingulasch
Hirschbraten mit Thymiansauce

Rehbraten geschmort in Rotwein
und Pflaumensauce

SPEZIALITATEN

4 Kutle (Gefiilltle Weizenteigtaschen)
mit Joghurt-Dip
Okraschoten-Eintopf

GEMUSEBEILAGEN
Paprikagemiise

Mediterranes buntes Gemiise
Gegrilltes Gemiise
Grilltomaten

Pilzgemiise mit Lauch
Luckerschoten Karottengemiise

Gemiiseauswahl (Blumenkohl,
Brokkoli, Mohren, Bohnen)

Gemiiseauswahl (Romanesco,
Brokkoli, Mdhren, Erbsen, Fingermais)

Speckbohnen
Bohnen-Biindchen
Paprika Bohnengemiise
Kohlrabi Mohrengemiise
Gemiiseauflauf
Gemiisewiirfel in Rahm
Rosenkohl

Apfel Gewiirzrotkohl
Saurkraut

Rahmlauch

Spargelgemiise

SATTIGUNGSBEILAGEN
Risoleekartoffeln
Gewiirzkartoffeln
Rosmarinkartoffeln

Pellkartoffeln

Butterkartoffeln

KartoffelkloBe

Kartoffelgratin

Bratkartoffeln

Lyoner Kartoffeln

Gnocchis

Butterschupfnudeln

Spatzle mit Butter und Muskat
Gemiisereis

Wildreis

Tomatenreis

Safranreis

Bandnudeln mit Butterglasur
Penne mit Kirschtomaten und Rucola
Bulgur mit Paprika und Zwiebeln
Kartoffelrdstis Kartoffelbaumkuchen
Reisnudeln in Tomatensauce

DESSERT

Bunte Obstplatte

Frischer Obstsalat

Baklava

Bayerischecreme mit Himmbersauce
Milchreis aus dem Ofen

Mousse au Chocolat
(WeiB, Vollmilch oder Zartbitter)

Mascarpone Mousse
Herrencreme mit Rum
Créme Brilée

Creme Caramel
Cappuccino Créme
Verschiede Parfaits
Verschiedene Sorbets
Verschiedenes Eis
Tiramisu
Vanille-Sahnekuchen
Rote Griifze
Mango-Maracuja Mousse
Pumpernickelmousse

Limtmousse mit Pflaumenkompott



FINGERFOOD



1. DUMANS KLASSIK
Tomate-Mozarella-Spief

Tigarrenrdllchen
mit Fefakdse

Cous-Cous-Bllchen
mit Hackfiillung

Oliven-Hackballchen-
SpieB

Borek mit Frischem Baby
Spinat

Chicken Sate-Spiefichen
marinierter Gemiise-Spief
gefiillte Peperoni

gefiillte Pepercaps

Haus-Dip

2. BELLA ITALIA
Tomate-Mozarella-Spie

marinierfer Gemiisesalat
mit Parmesan

Parmaschinken mit Grissini

Olivenciabatta mit
Trockentomaten-
Tappenade

gefiillte Peperoni
und Oliven-SpieB

Mini Pizzen

Salzmandeln

3. ORIENTAL

Ligarrenrdlichen
mit Fefakdse

Cous-Cous-Ballchen
mit Hackfiillung

Gurken-Joghurt
mit frischer Minze

Humus mit Gemiise-Sticks,
Mini Lahmacun

Gefiillte Weinblatter
mit Reis

Borek mit frischem
Baby Spinat

4. KLASSISCH WESTFALISCH

Forellenfilet und
Meerrettichsauce

gefilllte Eier

Belegte Pumpernickel
Taler

Mini Reibekuchen mit
Pfefferschmand und
Schnippelschinken

mini Frikadellen mit Senf

Hausgemachter
Kartoffelsalat mit Eier

Verler BierbeiBer

5. VIVA ESPANA
Aioli mit Baguette

Pimentos de Padron
mit Meersalz

gebratene Chorizo

am Spief

Reissalat mit Gefliigel und
Gemiise ,,Paella Art”

Garnelenspie mit
Knoblauch und Chilli

Manchego-Kdse mit
Feigenmarmelade

Sardellen mit griinen
Oliven am Spief

Pan amb Oli (Gerdstetes
Brot mit Knoblauch, Oli
und Tomaten)

Albondigas in pikanter
Tomatensauce

6. BAYERISCH
Wurstsalat mit Essig-0l

Leberkdse-Stick mit
Bayerischem Kartoffelsalat

Obazda
Mini Laugengeback mit
Butter und Schnittlauch

Canape mit WeiBwurst
und SiiBem Senf

Graubrotschnitten
mit Griebenschmalz

1. ASIATISCH

(Classic Califorinia Roll
mit Sojasauce/Wasabi
und Ingwer

Thailandischer
Gemiisesalat

Mini Friihlingsrollen
Vegetarisch

Lachs-Sashimi auf
Avocadocreme

Thunfisch-Tataki mit Lime-
Mayonaise und gerdstetem
Sesam Chicken

Sate-SpieBchen Teriyaki

Gambas im Kartoffelmantel
mit Sweet-Chillisauce

8. SKANDINAVISCH

Schwedische Kotthullar
am SpieB mit
Preiselbeermarmelade

Krabbencockail
mit Frischem Dill

Canape mit gebeiztem
Lachs und Meerrettich

Rducherlachs-Wrap
mit Dill-Senfsauce

Lachspraline mit
Knoblauchmayonaise

schwedischer Gurkensalat

9. AMERIKANISCH UND
MEXIKANISCH

Chicken Wing BBQ
Chicken Nuggets

Mini Hamburger

Cole Slaw Salad
(Weisskohlsalat)

Grilled Ribs
Onion Rings
Chilli-Chesse Nugetts

Datteln mit Bluecheese
und Bacon

Mini Hot-Dog

10.FUSION

Wahlen Sie aus den
Nummern 1 - 9
lhre 9 Favoriten.

Alle Speisen
werden auf Platten

angerichtef und
serviert.
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